KLEINER WITT

GENUSSHANDWERK FOHR

SPEISEN

Irische Felsenauster Stick 5 €
Zitrone & Schalotten-Vinaigrette
Bunter Wildkrautergartensalat 14 €
Cherrytomaten, Karotten & Kerne
+ Feta ZZgl. 8 €
+ Brust vom Maishdhnchen zzgl.12 €
+ Riesengarnelen (4 St.) zzgl. 12 €
Kartoffelsuppe (vegan) 10 €
Gemusewdrfel & Kernen
+ Wiener Wiirstchen (2 St.) zzgl. 6 €
+ Nordseekrabben zzgl. 10 €

Namines Fischeintopf
Gemisestreifen, Fisch & Garnele

klein 16 € - groRk 22 €

Vegane Conchiglie Aubergine 18 €

Hausgemachte Pasta mit Auberginen-Pesto & Tahini

Kichererbsencurry (vegan) 18 €
Gemise, Couscous

Deichkase Triffelpasta 29 €
Hausgemachte Pasta, Triiffelrahm & frischer Triffel
Triiffelpommes 16 €
Pommes, Deichkdse & frischer Triiffel
Penne all'arrabbiata 13€
Hausgemachte Penne mit feuriger all‘arrabbiata Sauce
+ Feta zzgl. 8 €
+ Hackbillchen zzgl. 8 €
+ Riesengarnelen (4 St.) zzgl. 12 €

Garnelen-Gemiisepfanne klein 24 € - gro3 32 €

Riesengarnele, viel Gemuse, Knoblauch & Brot

Pasta Tomaten-Hackfleisch klein 13 € - groR 18 €

Hausgemachte Pasta, Tomaten-Hackfleisch-Sauce, Kdse

FANGST BROTZEIT

serviert mit Brot & Butter
REGNBUE ORRED 17 €

Gerdaucherte Forelle mit Wacholder & Zitronenthymian

BRISLING No. 1 17 €

Gerdaucherte Sprotten mit Heidekraut & Kamille

FAROSK LAKS No. 3 17 €

Geraucherter Lachs

EXTRAS AM MITTAG

Namines Currywurst 13,90 €
Pommes

Milchreis 9,50 €
Zimt-Zucker & Apfelkompott

Hausgemachter Kuchen 5€
Wirf einen Blick auf die Tafeln hinterm Tresen

Regionales Entrecéte (250 g) 36 €
Pommes & BBQ-Sauce

Schollenfilets 29 €
Kapern-Speck-Butter, Kartoffel, Avocado-Gurken-Salat

Tiramisu 10 €
Warmer Espresso, Mascarpone & Schokolade
Sorbetvariation 10 €

3 verschiedene Sorbets mit Friichten

EMPFEHLUNGEN DAZU

Crémant de Limoux Rosé 0,117,550 €
White Port Tonic 10 €
Monin Spritz 10 €
Hausgemachter Eistee 5€

Fiir unsere kleinen Gaste gibt es alle Speisen auch
als Kinderportion

Bei Fragen zu allergenen Stoffen und Zusatzstoffen wendet Euch bitte an unsere geschulten Mitarbeiter



